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MENUDU RESTO CHEFFE : KATHLEEN BOUILLAC

CHEFFE PATISSIERE : MARION COLLAS

ENTREES ET LA BRIGADE
FOIE GRAS MI CUIT (+6€) ) ENTREE/PLAT/DESSERT 45€
COMPOTEE D'OIGNON ROUGE ENTREE/PLAT OU PLAT DESSERT 40€

MENU ENFANT 15€ (POUR LES -12 ANS)
OEUF PARFAIT

VELOUTE DE COURGETTE MENTHE, FETA, HUILE MENTHE, PISTACHES TORREFIEES

TARTARE DE TRUITE
SESAME, GINGEMBRE, CORIANDRE, GUACAMOLE, SAUCE SOJA SHINKO

FOCACCIA MAISON
STRACCIATELLA, LEGUMES CROQUANTS ET ROTIS, HUILE DE FEUILLE DE FIGUIER

X6 HUITRES D’ARCACHON NATURELLE N°3 OU 4 SAISONS N°3
BOUQUET DE CREVETTES (PAR 7) MAYONNAISE

ASSIETTE DE L'ECAILLER
3 HUITRES N°3 D’ARCACHON, 3 CREVETTES, 3 BULOTS, MAYONNAISE

PLATS PLATS POUR 2

P N (SELON ARRIVAGE)
SEICHES GRILLEES A LA PLANCHA

HOUMOUS COURGETTE BASILIC, SAUCE VIERGE COURGETTE CITRON POISSON ENTIER (+15€/PERS)

CONFIT, ECHALOTE LEGUMES ROTIS, GRENAILLES, SALADE VERTE
FILET DE MAIGRE ) ) COTE DE BOEUF MATUREE (+15€/PERS)
PUREE DE PATATE DOUCE, GINGEMBRE, LEGUMES ROTIES LEGUMES RéTIS, GRENAILLES, SALADE VERTE

FILET DE TRUITE ISPEGUY
RIZ SNACKE, BEURRE BLANC PAPRIKA FUME

SUPREME DE VOLAILLE CUIT
DES DE CHORIZO, JUS DE VOLAILLE CITRON VERT, PUREE, CAROTTES FANES ROTIES

POITRINE DE COCHON CONFIT
AUBERGINES MISO, SAUCE YAOURT CACAHUETE, SALADE D'HERBES, JUS CORSE

BAVETTE (200G)
GRENAILLES, SALADE VERTE, SAUCE AU POIVRE

SOLE MEUNIERE OU GRILLEE (+10€)
PUREE DE POMMES DE TERRE AU BEURRE NOISETTE

HOMARD ENTIER GRILLE (+30€)
GRENAILLES, SAUCE VIERGE COURGETTE CITRON CONFIT

ASSIETTE DU MARCHE (VEGETARIEN)
HALLOUMI, HOUMOUS COURGETTES, CHAMPIGNONS ROTIS, TOMATES CERISES
CONFITES, COURGETTES ROTIES, CAROTTES FANES, POIS CHICHE GRILLES

DESSERTS ¢ FROMAGE

ASSIETTE DE FROMAGES, SALADE VERTE i/

PROFITEROLE POP CORN p
FINGER CACAHUETE i, g J
CAPPUCCINO N N ——

AUTOUR DU FRUIT

GLACES ET SORBETS “MAITRE ARTISAN GLACIER”
VANILLE, CHOCOLAT, POP CORN, STRACCIATELLA, PISTACHE,
NOIX DE COCO, CAFE, CARAMEL, RHUM RAISIN, CITRON, PASSION, PECHE, FRAISE



LES EAUX

ABATILLES PLATE 50CL/1L 4€/6€
ABATILLES PETILLANTE 50CL/1L 4€/6€
AQUACHIARA MICRO FILTREE 2€/PERS

PLATE ET PETILLANTE A VOLONTE

LES SOFTS

SIROP 300€
MENTHE, GRENADINE, PECHE, CITRON, FRAISE
DIABOLO 6,00€
PEPSI 33CL 550€
PEPSI MAX 33CL 550€
7UP 33CL 550€
LIPTON ICE TEA 25CL  5,50€
FANTA ORANGE 25CcL 550€
PERRIER 25CL 5,50€
SCHWEPPES TONIC 25CL 550€
SCHWEPPES AGRUM 25CL 550€
GINGER BEER HYSOPE 20CL 6,00€
LIMONADE OGEU 25CcL 5,00€
JUS DE FRUIT PAGO 20CL 550€

ORANGE, POMME, FRAISE, ACE ABRICOT,
FRUIT DU DRAGON

JUS DE FRUIT BIO MAISON MENEAU 25CL  8,00€
ORANGE, POMME, ANANAS, TOMATE

KOMBUCHA BIO MAISON MENEAU 25CL  8,00€

LES EOISSONS CHAUDES

EXPRESSO/DECA/ALLONGE 300€
DOUBLE EXPRESSO 5,00€
GRAND CREME 550€
CAPPUCCINO 550€
CHOCOLAT CHAUD 6,00€
CAFE/CHOCOLAT VIENNOIS 7.00€
THE OU INFUSION 6,00€

EARL GREY, THE VERT SENCHA, THE VERT
MENTHE, ROOIBOS FRUITS ROUGES, VERVEINE,
CAMOMILLE

JAMAICAN/IRISH/GASCON COFFEE  12,00€

CAFE FRAPPE 7.00€
LES BIERES

PRESSION 25CL/50CL
DERIVE BLONDE (LOCALE) 4,50€/9,00€

DERIVE BLANCHE (LOCALE) 5,00€/10,00€
DERIVE DU MOMENT (LOCALE) 5,00€/10,00€

BOUTEILLE 33CL
DESPERADOS 7,60€
CORONA 7,60€
CORONA SANS ALCOOL 7,00€
CIDRE FILS DE POMME 8,00€

CARTE DES BOISSONS

VINS ¢ SPIRITUEUX

RETROUVEZ NOTRE LARGE SELECTION DE VINS ET
SPIRITUEUX SUR NOTRE CARTE “ORANGE” DISPONIBLE A
LA DEMANDE

VINS AU VERRE VERRE BTL MAG

12,56CL 75CL 1,51
BLANC
CHATEAU PONTENAY 6,00€ 30,00€
AOC BORDEAUX, 2025
CHATEAU LE BRUILLEAU 10,00€ 50,00€
AOC PESSAC LEOGNAN, 2022
GAMINS DES SABLES BLANC 6,00€ 30,00€
CHARDONNAY
IGP D'OC, 2025
FAMILLE PERRIN, RESERVE 6,50€ 3200€ 64,00€

AOC COTES DU RHONE, 2025

MIRAGE GROS MANSENG (MOELLEUX) 6,00€ 30,00€
AOC COTES DE GASCOGNE, 2025

CHATEAU GRAND PEYRUCHET 7.50€ 37,00€
(LIQUOREUX)
AOC LOUPIAC, 2022

ROUVUGE

FLEUR DU RANG CHATEAU YVELINE 6,00€ 30,00€
AOC BORDEAUX, 2020

CHATEAU L’EDEN 8,00€ 40,00€ 80,00€
AOC MEDOC, 2018
CHATEAU LE BRUILLEAU 10,00€ 50,00€

AOC PESSAC LEOGNAN, 2021

MAISON MARIGNY PINOT NOIR 6,00€ 30,00€
IGP PAYS D'OC, 2024

GAMINS DES SABLES ROUGE 6,00€ 30,00€
AOC COTES DU RHONE, 2022
CLOS COLOMBIER 10,00€ 48,00€ 96,00€

AOC ST JOSEPH, 2021

ROSE

GAMINS DES SABLES ROSE 6,00€ 30,00€

IGP MEDITERRANEE, 2025

TASQUIER 7.50€ 40,00€ 80,00€

AOC COTE DE PROVENCE, 2025

BULLES

CHAMPAGNE AYALA, BRUT 1250€ 75,00€
CHAMPAGNE A. BERGERE 65,00€



APERITIF

RICARD 2CL
SUZE 6CL
KIR 12CL
KIR ROYAL 12CL

LILLET ROUGE/BLANC/ROSE 6CL
MARTINI ROUGE/BLANC/ROSE 6CL

PINEAU DES CHARENTES 6CL
PORTO ROUGE/BLANC 6CL
VIN DE NOIX MAISON 6CL
CASTAGNE

DIGESTIFS

GET 27 / GET 31 5CL
MENTHE PASTILLE 5CL
BAILEYS 5CL
LIMONCELLO 5CL
WHISKY NIKKA DAYS 4cL
RHUM CLEMENT XO 4cL
COGNAC FRAPIN XO 4CL

VIEILLE PRUNE DE SOUILLAC 4CL
RATAFIA DOMAINE GIRAUD 4CL

LES GINTO’

SERVIS AVEC LE TONIC HYSOPE

GIN HENDRICK'S (ECOSSE)
GIN GENEROUS (FRANCE)

GIN MAISON PASCUAL (BORDEAUX)

GIN MAISON HERNO (SUEDE)
GIN CITADELLE (FRANCE)
GIN MONKEY 47 (ALLEMAGNE)

GIN HENDRICK’S GRAND CABARET
(ECOSSE)

MOCKTAILS
300€  VIRGIN MOJITTO
6.00€ MENTHE FRAICHE, CITRON VERT, CASSONADE, JUS
! DE POMME, EAU PETILLANTE
800€
12.00€ VIRGIN GIN TANQUEREY TONIC
6,00€
COCKTAILS
6,00€ )
MOJITO - (PUREE DE FRUIT +I€)
6,00€ RHUM BLANC, MENTHE FRAICHE, CITRON VERT, SUCRE DE
6,00€ CANNE, EAU DE PETILLANTE
6,00€  spRrITZ APEROL
APEROL, PROSECCO, EAU PETILLANTE
SPRITZ - CAMPARI/ST GERMAIN/ITALICUS
CAMPARI/LIQUEUR ST GERMAIN/ITALICUS -
PROSECCO, EAU PETILLANTE
8,00€
5004 SOUR AMARETTO/TEQUILA
’ AMARETTO/TEQUILA, JUS DE CITRON, SIROP DE SUCRE,
800€  FEE FOAM
7,00€ 1] PUNCH
10,00€ RHUM AGRICOLE, CITRON VERT, CASSONADE
1500€ CAIPIRINHA
15,00€ CACHACA, CITRON VERT, CASSONADE
9,00€ MULES - MOSCOW/LONDON/JAMAICAN
9006 VODKA/GIN/RHUM - CITRON VERT, GINGER BEER

MARGARITA (PUREE DE FRUIT +I1€)
TEQUILA, COINTREAU, JUS DE CITRON, SIROP D’AGAVE

EXPRESSO MARTINI
VODKA, KAHLUA, EXPRESSO, SIROP DE VANILLE

MAI TA]
14,00€  RHUM AMBRE, RHUM BLANC, COINTREAU, SIROP D'ORGEAT,
14,00€ JUS DE CITRON
BASILIC SMASH
13,00€  GIN, COINTREAU, CITRON VERT, SIROP D’AGAVE, BASILIC
FRAIS, FEE FOAM
14,00€
SEX ON THE BEACH
14,00€  vODKA, CREME DE PECHE, JUS D’ANANAS, NECTAR DE
16,00€ CRANBERRY
DAIQUIRI - (PUREE DE FRUIT +1€)
16,00€  RHUM, JUS DE CITRON, SIROP DE SUCRE

PORNSTAR MARTINI
PASSOA, VODKA, JUS DE CITRON VERT, SIROP DE
VANILLE, PUREE DE PASSION, SHOOTER DE PROSECCO

GIN TO’ CLASSIC
GIN BEEFEATER, SCHWEPPES TONIC

AMERICANO
VERMOUTH, CAMPARI, EAU PETILLANTE

NEGRONI
VERMOUTH, GIN, CAMPARI

LA LISTE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE A LA DEMANDE
PRIX TTC, SERVICE COMPRIS

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION
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	SEICHES GRILLÉES À LA PLANCHA
	HOUMOUS COURGETTE BASILIC, SAUCE VIERGE COURGETTE CITRON CONFIT, ÉCHALOTE

	plats pour 2
	(SELON ARRIVAGE)
	POISSON ENTIER (+15€/PERS)
	LÉGUMES RÔTIS, GRENAILLES, SALADE VERTE

	FILET DE MAIGRE
	PURÉE DE PATATE DOUCE, GINGEMBRE, LÉGUMES RÔTIES
	CÔTE DE BOEUF MATURÉE (+15€/PERS)
	FILET DE TRUITE ISPÉGUY
	RIZ SNACKÉ, BEURRE BLANC PAPRIKA FUMÉ
	SUPRÊME DE VOLAILLE CUIT
	DÈS DE CHORIZO, JUS DE VOLAILLE CITRON VERT, PURÉE, CAROTTES FANES ROTIES
	POITRINE DE COCHON CONFIT
	AUBERGINES MISO, SAUCE YAOURT CACAHUÈTE, SALADE D’HERBES, JUS CORSÉ
	BAVETTE (200G)
	SOLE MEUNIÈRE OU GRILLÉE (+10€)
	PURÉE DE POMMES DE TERRE AU BEURRE NOISETTE

	HOMARD ENTIER GRILLÉ (+30€)
	ASSIETTE DU MARCHÉ (VÉGÉTARIEN)

	desserts & fromage
	ASSIETTE DE FROMAGES, SALADE VERTE
	PROFITEROLE POP CORN
	FINGER CACAHUÈTE
	CAPPUCCINO
	AUTOUR DU FRUIT
	GLACES ET SORBETS “MAITRE ARTISAN GLACIER”

	les eaux
	ABATILLES PLATE 50CL/1L
	4€/6€

	ABATILLES PETILLANTE 50CL/1L
	4€/6€

	AQUACHIARA MICRO FILTRÉE
	PLATE ET PETILLANTE À VOLONTÉ
	2€/PERS


	les softs
	SIROP
	3,00€
	6,00€
	DIABOLO

	PEPSI
	33CL

	PEPSI MAX
	33CL

	7UP
	33CL
	5,50€
	5,50€
	5,50€

	LIPTON ICE TEA
	25CL
	5,50€

	FANTA ORANGE
	25CL

	PERRIER
	25CL
	5,50€
	5,50€
	25CL

	SCHWEPPES TONIC
	5,50€
	25CL

	SCHWEPPES AGRUM
	5,50€
	20CL

	GINGER BEER HYSOPE
	6,00€
	25CL

	LIMONADE OGEU
	5,00€
	20CL
	5,50€

	JUS DE FRUIT PAGO
	25CL

	JUS DE FRUIT BIO MAISON MENEAU
	8,00€
	25CL

	KOMBUCHA BIO MAISON MENEAU
	8,00€


	les boissons chaudes
	EXPRESSO/DÉCA/ALLONGÉ
	3,00€

	DOUBLE EXPRESSO
	5,00€

	GRAND CRÈME
	5,50€

	CAPPUCCINO
	5,50€

	CHOCOLAT CHAUD
	6,00€

	CAFÉ/CHOCOLAT VIENNOIS
	7,00€

	THÉ OU INFUSION
	EARL GREY, THÉ VERT SENCHA, THÉ VERT MENTHE, ROOIBOS FRUITS ROUGES, VERVEINE, CAMOMILLE
	6,00€

	JAMAICAN/IRISH/GASCON COFFEE
	12,00€

	CAFÉ FRAPPÉ
	7,00€


	les bières
	pression
	25CL/50CL
	DÉRIVE BLONDE (LOCALE)
	4,50€/9,00€

	DÉRIVE BLANCHE (LOCALE)
	5,00€/10,00€

	DÉRIVE DU MOMENT (LOCALE)
	5,00€/10,00€
	bouteille

	33CL

	DESPERADOS
	7,50€

	CORONA
	7,50€

	CORONA SANS ALCOOL
	7,00€

	CIDRE FILS DE POMME
	8,00€



	carte des boissons
	vins & spiritueux
	RETROUVEZ NOTRE LARGE SELECTION DE VINS ET SPIRITUEUX SUR NOTRE CARTE “ORANGE” DISPONIBLE À LA DEMANDE

	vins au verre
	blanc
	VERRE 12,5CL
	BTL
	75CL
	MAG
	1,5L
	6,00€
	30,00€

	CHATEAU PONTENAY
	AOC BORDEAUX, 2025

	CHATEAU LE BRUILLEAU
	AOC PESSAC LÉOGNAN, 2022
	10,00€
	50,00€

	GAMINS DES SABLES BLANC CHARDONNAY
	IGP D’OC, 2025
	6,00€
	30,00€

	FAMILLE PERRIN, RÉSERVE
	AOC COTES DU RHÔNE, 2025
	6,50€
	32,00€
	64,00€
	6,00€
	30,00€

	MIRAGE GROS MANSENG (MOELLEUX)
	AOC COTES DE GASCOGNE, 2025

	CHATEAU GRAND PEYRUCHET (LIQUOREUX)
	AOC LOUPIAC, 2022
	7,50€
	37,00€
	rouge

	6,00€

	FLEUR DU RANG CHATEAU YVELINE
	AOC BORDEAUX, 2020

	CHATEAU L’EDEN
	AOC MÉDOC, 2018
	8,00€
	10,00€

	CHATEAU LE BRUILLEAU
	AOC PESSAC LEOGNAN, 2021
	6,00€

	MAISON MARIGNY PINOT NOIR
	IGP PAYS D’OC, 2024
	6,00€

	GAMINS DES SABLES ROUGE
	AOC COTES DU RHONE, 2022

	CLOS COLOMBIER
	AOC ST JOSEPH, 2021
	10,00€
	30,00€
	40,00€
	80,00€
	50,00€
	30,00€
	30,00€
	96,00€
	48,00€
	rosé

	6,00€

	GAMINS DES SABLES ROSÉ
	IGP MÉDITERRANÉE, 2025

	TASQUIER
	AOC COTE DE PROVENCE, 2025
	7,50€
	30,00€
	40,00€
	80,00€
	BULLES
	12,50€

	CHAMPAGNE AYALA, BRUT
	CHAMPAGNE A. BERGÈRE
	75,00€
	65,00€



	apéritif
	2CL
	RICARD
	3,00€

	SUZE
	6CL
	6,00€
	12CL

	KIR
	8,00€

	KIR ROYAL
	12CL
	12,00€
	6CL

	LILLET ROUGE/BLANC/ROSÉ
	6,00€
	6CL

	MARTINI  ROUGE/BLANC/ROSÉ
	6,00€

	PINEAU DES CHARENTES
	6CL
	6,00€

	PORTO ROUGE/BLANC
	6CL
	6,00€

	VIN DE NOIX MAISON CASTAGNÉ
	6CL
	6,00€


	digestifs
	GET 27 / GET 31
	5CL

	MENTHE PASTILLE
	5CL

	BAILEYS
	5CL

	LIMONCELLO
	5CL

	WHISKY NIKKA DAYS
	4CL

	RHUM CLÉMENT XO
	4CL

	COGNAC FRAPIN XO
	4CL
	4CL

	VIEILLE PRUNE DE SOUILLAC
	4CL

	RATAFIA DOMAINE GIRAUD
	8,00€
	8,00€
	8,00€
	7,00€
	10,00€
	15,00€
	15,00€
	9,00€
	9,00€


	les gin to’
	servis avec le tonic hysope
	GIN HENDRICK’S (ÉCOSSE)
	14,00€

	GIN GENEROUS (FRANCE)
	14,00€

	GIN MAISON PASCUAL (BORDEAUX)
	13,00€

	GIN MAISON HERNÖ (SUÈDE)
	14,00€

	GIN CITADELLE (FRANCE)
	14,00€

	GIN MONKEY 47 (ALLEMAGNE)
	16,00€

	GIN HENDRICK’S GRAND CABARET (ÉCOSSE)
	16,00€



	mocktails
	VIRGIN MOJITTO
	MENTHE FRAICHE, CITRON VERT, CASSONADE, JUS DE POMME, EAU PETILLANTE
	8,00€

	VIRGIN GIN TANQUEREY TONIC
	10,00€


	cocktails
	MOJITO - (PURÉE DE FRUIT +1€)
	RHUM BLANC, MENTHE FRAICHE, CITRON VERT, SUCRE DE CANNE, EAU DE PETILLANTE
	10,00€

	SPRITZ APÉROL
	APÉROL, PROSECCO, EAU PETILLANTE
	10,00€

	SPRITZ - CAMPARI/ST GERMAIN/ITALICUS
	CAMPARI/LIQUEUR ST GERMAIN/ITALICUS - PROSECCO, EAU PETILLANTE
	12,00€

	SOUR AMARETTO/TEQUILA
	AMARETTO/TEQUILA, JUS DE CITRON, SIROP DE SUCRE,
	FEE FOAM
	11,00€

	TI PUNCH
	RHUM AGRICOLE, CITRON VERT, CASSONADE
	8,00€

	CAIPIRINHA
	CACHAÇA, CITRON VERT, CASSONADE
	11,00€

	MULES - MOSCOW/LONDON/JAMAICAN
	VODKA/GIN/RHUM - CITRON VERT, GINGER BEER
	11,00€
	13,00€

	MARGARITA (PURÉE DE FRUIT +1€)
	TEQUILA, COINTREAU, JUS DE CITRON, SIROP D’AGAVE

	EXPRESSO MARTINI
	VODKA, KAHLUA, EXPRESSO, SIROP DE VANILLE
	13,00€

	MAÏ TAÏ
	RHUM AMBRÉ, RHUM BLANC, COINTREAU, SIROP D’ORGEAT, JUS DE CITRON
	13,00€

	BASILIC SMASH
	GIN, COINTREAU, CITRON VERT, SIROP D’AGAVE, BASILIC FRAIS, FEE FOAM
	13,00€

	SEX ON THE BEACH
	VODKA, CRÈME DE PÊCHE, JUS D’ANANAS, NECTAR DE CRANBERRY
	13,00€

	DAÏQUIRI - (PURÉE DE FRUIT +1€)
	RHUM, JUS DE CITRON, SIROP DE SUCRE
	13,00€

	PORNSTAR MARTINI
	PASSOA, VODKA, JUS DE CITRON VERT, SIROP DE VANILLE, PURÉE DE PASSION, SHOOTER DE PROSECCO
	13,00€

	GIN TO’ CLASSIC
	GIN BEEFEATER, SCHWEPPES TONIC
	10,00€

	AMERICANO
	VERMOUTH, CAMPARI, EAU PETILLANTE
	10,00€

	NEGRONI
	VERMOUTH, GIN, CAMPARI
	11,00€



