
la carte du
beach bar



la carte beach bar
banc d’ecaille

pizzas

12€/16€/22€

HUITRES D’ARCACHON N°3
NATURELLES DE Q. IGLÉSIAS
X6/X9/X12

tapas § entrées
16€PLANCHE DE CHARCUTERIES 

JAMBON DE BAYONNE OXPI/PATÉ OXPI
SAUCISSON/CHORIZO

15€PLANCHE DE FROMAGES
BREBIS, CHÈVRE, COMTÉ

20€PLANCHE DE LA MER
RILLETTES DE POISSON, SAUMON FUMÉ,
COUTEAUX À LA PERSILLADE, ACCRAS DE MORUE

9€HOUMOUS 
MENTHE FRAICHE, PISTACHES TORREFIÉES

7€PADRON FRITS (PIMENT DOUX) 

12€/24€
BOUQUET DE CREVETTES, MAYO
X7/X14

18€SPICY LOVE
BASE TOMATE, CHORIZO, MOZZA FIOR DI LATTE,
PADRON EMINCÉS

20€RASTA ROQUETTE
BASE TOMATE, MOZZA FIOR DI LATTE, PARMESAN, JAMBON DE
PARME, STRACCIATELLA, ROQUETTE

19€NINA SALMON
BASE CRÈME ANETH, MOZZA FIOR DI LATTE, SAUMON FUMÉ,
ROQUETTE, TOMATES CONFITES

20€TRUFF’ DE OUF
BASE TOMATE, MOZZA FIOR DI LATTE, JAMBON TRUFFÉ,
CHAMPIGNONS DE PARIS,  OIGNON, ORIGAN

plats

14€BURRATA, ACCOMPAGNEMENT DU MOMENT

26€BAVETTE DU BOUCHER
GRENAILLES, SALADE VERTE, SAUCE AU POIVRE

18€CROCK TRUFFÉ
PAIN TOASTÉ, BECHAMEL COMTÉ TRUFFE,
JAMBON BLANC À LA TRUFFE

9€BOL DE GRENAILLES
SAUCE BBQ MAISON

12€ACCRAS DE MORUE
SAUCE CREAM CHEESE ANETH CITRON

dessert
10€DESSERT DU MOMENT

3€/5€/7€
GLACES ET SORBETS “MAITRE ARTISAN GLACIER”
1B/2B/3B
VANILLE, CHOCOLAT, STRACCIATELLA, POP CORN, PISTACHE, NOIX DE
COCO, CAFÉ, CARAMEL, RHUM RAISIN, CITRON, PASSION, PÊCHE, FRAISE

menu enfant

SIROP
STEAK HACHÉ OU POISSON, GRENAILLES

BOULE DE GLACE

15€

19€ASSIETTE DU MARCHÉ
HOUMOUS, LÉGUMES ROTIS, ET HALLOUMI

14€BULOTS, AIOLI

18€4 FANTASTIK
BASE RICOTTA, SCARMORZA, GORGONZOLA, STRACCIATELLA

16€TARTARE DE TRUITE MARINÉ SAUCE SOJA
SHINKO
SÉSAME, GINGEMBRE, CORIANDRE, GUACAMOLE

40€PLATEAU DE FRUITS DE MER 
9 HUITRES, 7 CREVETTES, BULOTS

14€/18€/24€

HUITRES D’ARCACHON N°3
4 SAISONS DE S. BONTEMPS
X6/X9/X12

12€COUTEAUX À LA PERSILLADE

9€RILLETTES DE POISSON FACON PINTXOS

6€OEUF MAYO
MAYO CHORIZO, POIVRON

90€CÔTE DE BOEUF MATURÉE (PLAT POUR 2)
GRENAILLES, SALADE VERTE, SAUCE AU POIVRE

10€PROFITEROLE DES GAMINS

14€POULPE GRILLÉ À LA PLANCHA
MAYO SATÉ

60€HOMARD ENTIER GRILLÉ
GRENAILLES, VIERGE FRUITÉE

POISSON DU JOUR 24€



AMERICANO

NEGRONI

10,00€

11,00€

MOJITO (PURÉE DE FRUIT +1€)
RHUM BLANC, MENTHE FRAICHE, CITRON VERT, SUCRE DE
CANNE, EAU DE PETILLANTE

SPRITZ APÉROL
APÉROL, PROSECCO, EAU PETILLANTE

10,00€

10,00€

TI PUNCH
RHUM AGRICOLE, CITRON VERT, SUCRE DE CANNE

CAIPIRINHA
CACHAÇA, CITRON VERT, CASSONADE

GIN TO’ CLASSIC
GIN BEEFEATER, SCHWEPPES TONIC

MULES - MOSCOW/LONDON/JAMAICAN
VODKA/GIN/RHUM - CITRON VERT, GINGER BEER

MARGARITA (PURÉE DE FRUIT +1€)
TEQUILA, COINTREAU, JUS DE CITRON, SIROP D’AGAVE

EXPRESSO MARTINI
VODKA, KAHLUA, EXPRESSO, SIROP DE VANILLE

8,00€

11,00€

10,00€

11,00€

13,00€

13,00€

PORNSTAR MARTINI
PASSOA, VODKA, JUS DE CITRON VERT, SIROP DE
VANILLE, PURÉE DE PASSION, SHOOTER DE PROSECCO

13,00€

DAÏQUIRI (PURÉE DE FRUIT +1€)
RHUM, JUS DE CITRON, SIROP DE SUCRE 

13,00€

SEX ON THE BEACH
VODKA, CRÈME DE PÊCHE, JUS D’ANANAS, NECTAR DE CRANBERRY

13,00€

BASILIC SMASH
GIN, COINTREAU, CITRON VERT, SIROP D’AGAVE, BASILIC FRAIS,
FEE FOAM

13,00€

MAÏ TAÏ
RHUM AMBRÉ, RHUM BLANC, COINTREAU, SIROP D’ORGEAT,
JUS DE CITRON

13,00€

cocktails

SPRITZ - CAMPARI/ST GERMAIN/ITALICUS
CAMPARI/LIQUEUR ST GERMAIN/ITALICUS -
PROSECCO, EAU PETILLANTE

12,00€

SOUR - AMARETTO/TEQUILA
AMARETTO/TEQUILA, JUS DE CITRON, SIROP DE SUCRE, FEE
FOAM

11,00€

GIN HENDRICK’S (ÉCOSSE) TONIC HYSOPE 14,00€

GIN GENEROUS (FRANCE) TONIC HYSOPE 14,00€

GIN MAISON PASCUAL (BORDEAUX) TONIC HYSOPE13,00€

GIN CITADELLE (FRANCE) TONIC HYSOPE 14,00€

GIN MONKEY 47 (ALLEMAGNE) TONIC HYSOPE 16,00€

GIN HENDRICK’S GRAND CABARET (ÉCOSSE)
TONIC HYSOPE

16,00€

les softs

ABATILLES PLATE 50CL/1L 4€/6€
ABATILLES PETILLANTE 50CL/1L

5,50€PEPSI
PEPSI MAX
7UP
LIPTON ICE TEA 
FANTA ORANGE
PERRIER
SCHWEPPES TONIC 

8,00€JUS DE FRUIT BIO MAISON MENEAU
ORANGE, POMME, ANANAS, TOMATE

6,00€GINGER BEER HYSOPE

33CL
33CL
33CL
25CL
25CL
25CL

25CL

20CL

4€/6€

25CL

3,00€SIROP
MENTHE, GRENADINE, PÊCHE, CITRON, FRAISE

6,00€DIABOLO

5,50€
5,50€
5,50€
5,50€
5,50€
5,50€

LIMONADE OGEU 25CL 5,00€

SCHWEPPES AGRUM 25CL 5,50€

5,50€JUS DE FRUIT PAGO
ORANGE, POMME, FRAISE, ACE ABRICOT,
FRUIT DU DRAGON

20CL

les boissons chaudes 
3,00€EXPRESSO/DÉCA/ALLONGÉ
5,00€DOUBLE EXPRESSO
5,50€GRAND CRÈME
5,50€CAPPUCCINO
6,00€CHOCOLAT CHAUD
7,00€CAFÉ/CHOCOLAT VIENNOIS
6,00€THÉ OU INFUSION

EARL GREY, THÉ VERT SENCHA, THÉ VERT
MENTHE, ROOIBOS FRUITS ROUGES, VERVEINE,
CAMOMILLE

12,00€JAMAICAN/IRISH/GASCON COFFEE

8,00€KOMBUCHA BIO MAISON MENEAU 25CL

les eaux

les bières 

4,50€/9,00€DÉRIVE BLONDE (LOCALE)
5,00€/10,00€DÉRIVE BLANCHE (LOCALE)

DÉRIVE DU MOMENT

25CL/50CL

7,50€DESPERADOS
7,50€CORONA
7,00€CORONA SANS ALCOOL
8,00€CIDRE FILS DE POMME

pression

5,00€/10,00€

33CLbouteille

4,50€/9,00€DÉRIVE BLONDE (LOCALE)
5,00€/10,00€DÉRIVE BLANCHE (LOCALE)

DÉRIVE DU MOMENT

25CL/50CL

7,50€DESPERADOS
7,50€CORONA
7,00€CORONA SANS ALCOOL
8,00€CIDRE FILS DE POMME

pression

5,00€/10,00€

33CLbouteille

7,00€CAFÉ FRAPPÉ



CHATEAU PONTENAY
AOC BORDEAUX, 2025

blanc

CHATEAU LE BRUILLEAU
AOC PESSAC LÉOGNAN, 2022

GAMINS DES SABLES BLANC
CHARDONNAY
IGP D’OC, 2025

FAMILLE PERRIN, RÉSERVE
AOC COTES DU RHÔNE, 2025

MIRAGE GROS MANSENG (MOELLEUX)
AOC COTES DE GASCOGNE, 2025

CHATEAU GRAND PEYRUCHET
(LIQUOREUX)
AOC LOUPIAC, 2022

30,00€

BTL
75CL

6,00€

VERRE
12,5CL

vins au verre

50,00€10,00€

30,00€6,00€

32,00€6,50€

30,00€6,00€

37,00€7,50€

MAG
1,5L

64,00€

rouge

30,00€6,00€

40,00€8,00€

50,00€10,00€

30,00€6,00€

48,00€10,00€

30,00€6,00€

FLEUR DU RANG CHATEAU YVELINE
AOC BORDEAUX, 2020

CHATEAU L’EDEN
AOC MÉDOC, 2018

CHATEAU LE BRUILLEAU
AOC PESSAC LEOGNAN, 2021

GAMINS DES SABLES ROUGE
AOC COTES DU RHONE, 2022

CLOS COLOMBIER
AOC ST JOSEPH, 2021

MAISON MARIGNY PINOT NOIR
IGP PAYS D’OC, 2024

80,00€

96,00€

GAMINS DES SABLES ROSÉ
IGP MÉDITERRANÉE, 2025

rosé

TASQUIER
AOC COTE DE PROVENCE, 2025

30,00€6,00€

40,00€7,50€ 80,00€

RICARD
SUZE

KIR
KIR ROYAL

LILLET ROUGE/BLANC/ROSÉ

GET 27 / GET 31 
MENTHE PASTILLE

BAILEYS
LIMONCELLO

MARTINI  ROUGE/BLANC/ROSÉ

3,00€

6,00€
8,00€
12,00€
6,00€

8,00€
8,00€

2CL

6CL
12CL

6CL

5CL
5CL

8,00€
7,00€

5CL
5CL

6,00€6CL

apéritif

12CL

digestifs

PINEAU DES CHARENTES 6,00€6CL
PORTO ROUGE/BLANC 6,00€6CL

WHISKY NIKKA DAYS
RHUM CLÉMENT XO

COGNAC FRAPIN XO
VIEILLE PRUNE DE SOUILLAC

10,00€
15,00€

4CL
4CL

15,00€
9,00€

4CL
4CL

RATAFIA DOMAINE GIRAUD 9,00€4CL

MAISON CASTAGNÉ, CAUSSE DE MARTEL 
VDF  ROUSSANNE, CHARDONNAY, CHENIN

blanc

DOMAINE P. MORIN
AOC SANCERRE, 2024
DOMAINE ORION
AOC CHABLIS, 2023

30,00€

BTL
 75CL

selection de vins

45,00€

45,00€

CHATEAU ROUILLAC
AOC PESSAC LEOGNAN, 2018
DOMAINE ABBATUCCI, FAUSTINE
VDF, 2022 (CORSE)

65,00€

70,00€

V. GIRARDIN, PINOT NOIR
AOC BOURGOGNE, 2020

ROUGE

DOMAINE P. MORIN
AOC SANCERRE, 2019

PATRICK BAUDOUIN, ARDENAY
AOC ANJOU, 2016

48,00€

50,00€

48,00€

MAISON CASTAGNÉ, LA CASTAGNE
VDF, 2021 MALBEC

30,00€

JOUR DE PEY (MAG 1,5L)
AOC BORDEAUX BLANC, 2024

60,00€

LA LISTE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE
PRIX TTC, SERVICE COMPRIS

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION

RETROUVEZ LES CRÉATIONS ET SUGGESTIONS SUR LES
ARDOISES OU N’HESITEZ PAS À LES DEMANDER À
L’ÉQUIPE!

CREATIONS DU MOMENT

VIN DE NOIX MAISON
CASTAGNÉ

6,00€6CL

CHATEAU YVELINE 
AOC LALANDE POMEROL, 2019

36,00€

CHAMPAGNE AYALA, BRUT 

BULLES

75,00€12,50€

CHAMPAGNE A. BERGÈRE,
ORIGINE BRUT 

65,00€
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	X6/X9/X12
	12€/16€/22€

	HUITRES D’ARCACHON N°3
	4 SAISONS DE S. BONTEMPS
	X6/X9/X12
	14€/18€/24€

	BOUQUET DE CREVETTES, MAYO
	X7/X14
	12€/24€

	BULOTS, AIOLI
	14€

	PLATEAU DE FRUITS DE MER
	9 HUITRES, 7 CREVETTES, BULOTS
	40€

	menu enfant
	15€
	SIROP
	STEAK HACHÉ OU POISSON, GRENAILLES
	BOULE DE GLACE


	plats
	19€
	ASSIETTE DU MARCHÉ
	HOUMOUS, LÉGUMES ROTIS, ET HALLOUMI

	tapas § entrées
	PLANCHE DE CHARCUTERIES
	16€
	24€
	POISSON DU JOUR
	BAVETTE DU BOUCHER
	26€

	CÔTE DE BOEUF MATURÉE (PLAT POUR 2)
	90€


	15€
	PLANCHE DE FROMAGES
	HOMARD ENTIER GRILLÉ
	60€


	20€
	PLANCHE DE LA MER
	RILLETTES DE POISSON, SAUMON FUMÉ, COUTEAUX À LA PERSILLADE, ACCRAS DE MORUE

	9€
	HOUMOUS

	7€
	PADRON FRITS (PIMENT DOUX)

	9€
	BOL DE GRENAILLES

	12€
	ACCRAS DE MORUE
	BURRATA, ACCOMPAGNEMENT DU MOMENT

	14€
	CROCK TRUFFÉ
	PAIN TOASTÉ, BECHAMEL COMTÉ TRUFFE, JAMBON BLANC À LA TRUFFE

	18€
	16€
	TARTARE DE TRUITE MARINÉ SAUCE SOJA SHINKO
	COUTEAUX À LA PERSILLADE

	12€
	RILLETTES DE POISSON FACON PINTXOS

	9€
	OEUF MAYO

	6€
	POULPE GRILLÉ À LA PLANCHA

	14€

	pizzas
	18€
	SPICY LOVE
	RASTA ROQUETTE
	20€

	4 FANTASTIK
	18€

	NINA SALMON
	19€

	TRUFF’ DE OUF
	20€


	dessert
	DESSERT DU MOMENT
	10€

	PROFITEROLE DES GAMINS
	10€

	GLACES ET SORBETS “MAITRE ARTISAN GLACIER”
	1B/2B/3B
	VANILLE, CHOCOLAT, STRACCIATELLA, POP CORN, PISTACHE, NOIX DE COCO, CAFÉ, CARAMEL, RHUM RAISIN, CITRON, PASSION, PÊCHE, FRAISE
	3€/5€/7€



	les eaux
	cocktails
	ABATILLES PLATE 50CL/1L
	4€/6€

	ABATILLES PETILLANTE 50CL/1L
	4€/6€


	les softs
	SIROP
	3,00€
	6,00€

	DIABOLO
	PEPSI
	33CL

	PEPSI MAX
	33CL

	7UP
	33CL

	LIPTON ICE TEA
	25CL

	FANTA ORANGE
	25CL

	PERRIER
	25CL
	25CL

	SCHWEPPES TONIC
	5,50€
	5,50€
	5,50€
	5,50€
	5,50€
	5,50€
	5,50€
	25CL

	SCHWEPPES AGRUM
	5,50€
	20CL

	GINGER BEER HYSOPE
	25CL

	LIMONADE OGEU
	6,00€
	5,00€
	20CL
	5,50€

	JUS DE FRUIT PAGO
	25CL

	JUS DE FRUIT BIO MAISON MENEAU
	8,00€
	25CL

	KOMBUCHA BIO MAISON MENEAU
	8,00€


	les boissons chaudes
	EXPRESSO/DÉCA/ALLONGÉ
	3,00€

	DOUBLE EXPRESSO
	5,00€

	GRAND CRÈME
	5,50€

	CAPPUCCINO
	CHOCOLAT CHAUD
	5,50€
	6,00€

	CAFÉ/CHOCOLAT VIENNOIS
	7,00€

	THÉ OU INFUSION
	EARL GREY, THÉ VERT SENCHA, THÉ VERT MENTHE, ROOIBOS FRUITS ROUGES, VERVEINE, CAMOMILLE
	6,00€

	JAMAICAN/IRISH/GASCON COFFEE
	12,00€

	CAFÉ FRAPPÉ
	7,00€


	les bières
	pression
	25CL/50CL
	DÉRIVE BLONDE (LOCALE)
	4,50€/9,00€
	DÉRIVE BLANCHE (LOCALE)
	5,00€/10,00€
	5,00€/10,00€
	DÉRIVE DU MOMENT
	bouteille

	33CL
	DESPERADOS
	7,50€
	7,50€
	CORONA
	CORONA SANS ALCOOL
	7,00€
	CIDRE FILS DE POMME
	8,00€
	8,00€
	MOJITO (PURÉE DE FRUIT +1€)
	10,00€

	SPRITZ APÉROL
	10,00€

	SPRITZ - CAMPARI/ST GERMAIN/ITALICUS
	12,00€

	SOUR - AMARETTO/TEQUILA
	11,00€

	TI PUNCH
	CAIPIRINHA
	11,00€

	MULES - MOSCOW/LONDON/JAMAICAN
	11,00€
	13,00€

	MARGARITA (PURÉE DE FRUIT +1€)
	EXPRESSO MARTINI
	13,00€

	MAÏ TAÏ
	13,00€

	BASILIC SMASH
	13,00€

	SEX ON THE BEACH
	13,00€

	DAÏQUIRI (PURÉE DE FRUIT +1€)
	13,00€

	PORNSTAR MARTINI
	13,00€

	GIN TO’ CLASSIC
	10,00€

	AMERICANO
	10,00€

	NEGRONI
	11,00€

	GIN HENDRICK’S (ÉCOSSE) TONIC HYSOPE
	14,00€

	GIN GENEROUS (FRANCE) TONIC HYSOPE
	14,00€

	GIN MAISON PASCUAL (BORDEAUX) TONIC HYSOPE
	13,00€

	GIN CITADELLE (FRANCE) TONIC HYSOPE
	14,00€

	GIN MONKEY 47 (ALLEMAGNE) TONIC HYSOPE
	16,00€

	GIN HENDRICK’S GRAND CABARET (ÉCOSSE) TONIC HYSOPE
	16,00€

	apéritif
	2CL
	RICARD
	3,00€

	SUZE
	6CL
	6,00€
	12CL

	KIR
	8,00€

	KIR ROYAL
	12CL
	12,00€
	6CL

	LILLET ROUGE/BLANC/ROSÉ
	6,00€
	6CL

	MARTINI  ROUGE/BLANC/ROSÉ
	6,00€

	PINEAU DES CHARENTES
	6CL

	PORTO ROUGE/BLANC
	6CL
	6CL

	VIN DE NOIX MAISON CASTAGNÉ
	6,00€
	6,00€
	6,00€


	digestifs
	GET 27 / GET 31
	5CL

	MENTHE PASTILLE
	5CL

	BAILEYS
	5CL

	LIMONCELLO
	5CL

	WHISKY NIKKA DAYS
	4CL

	RHUM CLÉMENT XO
	4CL

	COGNAC FRAPIN XO
	4CL
	4CL

	VIEILLE PRUNE DE SOUILLAC
	4CL

	RATAFIA DOMAINE GIRAUD
	8,00€
	8,00€
	8,00€
	7,00€
	10,00€
	15,00€
	15,00€
	9,00€
	9,00€


	selection de vins
	BTL
	75CL
	blanc

	30,00€
	MAISON CASTAGNÉ, CAUSSE DE MARTEL
	VDF  ROUSSANNE, CHARDONNAY, CHENIN
	DOMAINE P. MORIN
	AOC SANCERRE, 2024
	45,00€
	45,00€

	DOMAINE ORION
	AOC CHABLIS, 2023

	CHATEAU ROUILLAC
	AOC PESSAC LEOGNAN, 2018
	65,00€

	DOMAINE ABBATUCCI, FAUSTINE
	VDF, 2022 (CORSE)
	70,00€
	60,00€

	JOUR DE PEY (MAG 1,5L)
	AOC BORDEAUX BLANC, 2024
	ROUGE
	48,00€

	V. GIRARDIN, PINOT NOIR
	AOC BOURGOGNE, 2020
	DOMAINE P. MORIN
	AOC SANCERRE, 2019
	50,00€
	48,00€

	PATRICK BAUDOUIN, ARDENAY
	AOC ANJOU, 2016
	MAISON CASTAGNÉ, LA CASTAGNE
	VDF, 2021 MALBEC
	30,00€

	CHATEAU YVELINE
	AOC LALANDE POMEROL, 2019
	36,00€


	vins au verre
	blanc
	VERRE 12,5CL
	BTL
	75CL
	MAG
	1,5L
	6,00€
	30,00€

	CHATEAU PONTENAY
	AOC BORDEAUX, 2025

	CHATEAU LE BRUILLEAU
	AOC PESSAC LÉOGNAN, 2022
	10,00€
	50,00€

	GAMINS DES SABLES BLANC CHARDONNAY
	IGP D’OC, 2025
	6,00€
	30,00€

	FAMILLE PERRIN, RÉSERVE
	AOC COTES DU RHÔNE, 2025
	6,50€
	32,00€
	64,00€
	6,00€
	30,00€

	MIRAGE GROS MANSENG (MOELLEUX)
	AOC COTES DE GASCOGNE, 2025

	CHATEAU GRAND PEYRUCHET (LIQUOREUX)
	AOC LOUPIAC, 2022
	7,50€
	37,00€
	rouge

	6,00€

	FLEUR DU RANG CHATEAU YVELINE
	AOC BORDEAUX, 2020
	30,00€

	CHATEAU L’EDEN
	AOC MÉDOC, 2018
	8,00€
	40,00€
	80,00€
	10,00€

	CHATEAU LE BRUILLEAU
	AOC PESSAC LEOGNAN, 2021
	50,00€
	6,00€

	MAISON MARIGNY PINOT NOIR
	IGP PAYS D’OC, 2024
	30,00€
	6,00€

	GAMINS DES SABLES ROUGE
	AOC COTES DU RHONE, 2022
	30,00€

	CLOS COLOMBIER
	AOC ST JOSEPH, 2021
	10,00€
	96,00€
	48,00€
	rosé

	6,00€

	GAMINS DES SABLES ROSÉ
	IGP MÉDITERRANÉE, 2025
	30,00€

	TASQUIER
	AOC COTE DE PROVENCE, 2025
	7,50€
	40,00€
	80,00€
	BULLES
	12,50€

	CHAMPAGNE AYALA, BRUT
	75,00€

	CHAMPAGNE A. BERGÈRE, ORIGINE BRUT
	65,00€



	CREATIONS DU MOMENT
	RETROUVEZ LES CRÉATIONS ET SUGGESTIONS SUR LES ARDOISES OU N’HESITEZ PAS À LES DEMANDER À L’ÉQUIPE!


