PLANCHE D'OSSAU IRATY IGP 12,00
PLANCHE DE JAMBON DE BAYONNE IGP 15.00
PLANCHE MIXTE (OSSAU IRATY - JAMBON DE BAYONNE) 15.00
EPERLAN FRIT, AIOLI 9.00
CROQUETAS DE JAMBON (PAR 6) 10.00
TARTARE DE CREVETTES ET AVOCAT 12.00
L'OEUF MAYO 6.00
COEURS DE CANARD EN PIQUILLADE 11,00
SALADE CESAR 21.00
SALADE LANDAISE 23,00
HUITRES N3 NATURELLE BASSIN D'ARCACHON Q. IGLESIAS
X6/X9/12 12,00/16.00/22,00
BOUQUET DE CREVETTES. MAYO X7/Xl14 12,00/24,00
BULOTS. AIOLI 14,00
PLATEAU DE FRUITS DE MER 40.00
9 HUITRES/7 CREVETTES/BULOTS

3.00
BOL DE SALADE

5.00

BOL DE FRITES OU GRENAILLES

BAVETTE (ENV 200G). FRITES. SALADE, SAUCE BEARNAISE

BURGER BASQUE AU CONFIT DE CANARD, OSSAU IRATY. COMPOPTEE D’OIGNONS,
SAUCE OSSAU IRATY/COGNAC. ROQUETTE. FRITES

GAMBAS GRILLEES. PERSILLADE. AIOLI. FRITES
FISH AND CHIPS. PANURE A LA BIERE “DERIVE" (DU BASSIN). SAUCE TARTARE

PORCHETTA (POITRINE DE COCHON FARCIE AUX HERBES ET PIMENT). SAUCE YAOURT,

POMMES DE TERRE GRENAILLE

LINGUINE A LA BISQUE DE HOMARD, CREVETTES ET GAMBAS, OLIVES TAGGIASCHE
+ SUPP DEMI HOMARD GRILLE (SELON ARRIVAGE)

TARTARE DE BOEUF. FRITES. SALADE VERTE

PRIX EN €, TTC, SERVICE COMPRIS
LA LISTE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE

26,00
24,00

26.00
24,00
26,00

28.00
+20,00

23.00

DESSERT MAISON DU MOMENT SUR ARDOISE

CAFE OU THE GOURMAND

GLACES ET SORBETS "MAITRE ARTISAN GLACIER"

1 BOULE/2 BOULES/ 3 BOULES

VANILLE, CHOCOLAT. NUTTY. STRACCIATELLA, PISTACHE. NOIX DE
COCO. CAFE, CARAMEL. RHUM RAISIN, CITRON. FRUIT DE LA PASSION.
PECHE. FRAISE

DAME BLANCHE
GLACE VANILLE. SAUCE CHOCOLAT. CHANTILLY

L'AUTHENTIQUE CAFE LIEGEOIS
GLACE CAFE, EXPRESSO, CHANTILLY

CHOCOLAT LIEGEOIS
GLACE CHOCOLAT. SAUCE CHOCOLAT. CHANTILLY

CARAMEL LIEGEOIS
GLACE CARAMEL. SAUCE CARAMEL, CHANTILLY

BOUNTY
GLACE CHOCOLAT. GLACE NOIX DE COCO, SAUCE CHOCOLAT. CHANTILLY

PECHE MELBA
GLACE VANILLE, PECHE EN FRUIT, COULIS DE FRUITS ROUGES, CHANTILLY

POIRE BELLE HELENE
GLACE VANILLE, POIRE EN FRUIT, SAUCE CHOCOLAT. CHANTILLY

AMARENA
GLACE VANILLE, GRIOTTES CONFITES. CHANTILLY

COLONEL
SORBET DE CITRON, VODKA

BLANCHE
GLACE VANILLE, SAUCE CHOCOLAT, CHANTILLY

LIEGEOIS CHOCO
GLACE CHOCOLAT, SAUCE CHOCOLAT, CHANTILLY

LIEGEOIS CAFE
GLACE CAFE, SAUCE CHOCOLAT., CHANTILLY

LIEGEOIS CARAMEL
GLACE CARAMEL, SAUCE CARAMEL. CHANTILLY

BOUNTY
GLACE CHOCOLAT. GLACE NOIX DE COCO. SAUCE CHOCOLAT. CHANTILLY

NUTTY
GLACE NUTTY, SAUCE CHOCOLAT. NOISETTES TORRIFIEES, CHANTILLY

POIRE BELLE HELENE
GLACE VANILLE, POIRE EN FRUIT. SAUCE CHOCOLAT, CHANTILLY

9.00
10.00

3,00/5,00/7.00

9.50

9.50

9.50

9.50

9.50

10.00

10.00

10.00

11.00

10.50

10.50

10.50

10.50

10.50

1,50

11.00



PEPSI 33CL 5.50
PEPSI MAX 33CL 5.50
7UP 33CL 5.50
FANTA ORANGE 25CL 5.50
LIPTON ICE TEA 25CL 5.50
PERRIER 25CL 5,50
SCHWEPPES TONIC OU AGRUM 25CL 5.50
LIMONADE OGEU 25CL 5.50
GINGER BEER HYSOPE 20CL 6,00
SIROP “ 3.00
MENTHE. GRENADINE, PECHE. CITRON. FRAISE

DIABOLO ) 6.00
MENTHE. GRENADINE, PECHE. CITRON. FRAISE

JUS DE FRUIT PAGO 20CL 5.50
ORANGE. POMME. ABRICOT. FRUIT DU DRAGON, PAMPLEMOUSSE. ACE

JUS DE FRUIT BIO MAISON MENEAU 25CL 8.00
ORANGE, POMME, ANANAS, TOMATE, CAROTTE ORANGE

KOMBUCHA BIO MAISON MENEAU 33CL 8.00
DEMIE ABATILLES PLATE 50CL 4,00
DEMIE ABATILLES PETILLANTE 50CL 4,00
ABATILLES PLATE IL 6.00
ABATILLES PETILLANTE IL 6.00
DERIVE BLONDE LOCALE 25CL/50CL 4.50/9.00
DERIVE BLANCHE LOCALE 25CL/50CL 5.00/10.00
DERIVE DU MOMENT LOCALE 25CL/50CL 5.00/10.00
DESPERADOS 33CL 7.50
CORONA 33CL 7.50
CORONA SANS ALCOOL 33CL 7.00
CIDRE FILS DE POMME 33CL 8.00
EXPRESSO/DECA/ALLONGE/ALLONGE DECA 3.00
DOUBLE EXPRESSO 5.00
GRAND CREME 5.50
CAPPUCCINO 5.50
CHOCOLAT CHAUD 6.00
CAFE/CHOCOLAT VIENNOIS 7.00
THE OU INFUSION 6.00

EARL GREY, THE VERT. THE VERT MENTHE, THE FRUITS ROUGES, VERVEINE,
CAMOMILLE

LE JOUR DE PEY 6.00 30,00 60.00
AOC BORDEAUX. 2023

CHATEAU LE BRUILLEAU 10,00 50.00

AOC PESSAC LEOGNAN, 2022

GAMINS DES SABLES BLANC, ETHICDRINKS 6.00 30.00

IGP D'OC, 2025

FAMILLE PERRIN. RESERVE 6.50 32,00 64.00
AOC COTES DU RHONE. 2025

P'TIT GASCOUN 6.00 30.00

AOC COTES DE GASCOGNE. 2024

CHATEAU GRAND PEYRUCHET 7.50 37.00

AOC LOUPIAC, 2022

FLEUR DU RANG. CHATEAU YVELINE 6.00 30.00

AOC BORDEAUX, 2020

CHATEAU L'EDEN 8.00 40,00 80.00
AOC MEDOC, 2018

CHATEAU LE BRUILLEAU 10,00 50.00

AOC PESSAC LEOGNAN, 2021

PALOOZA. AUBERT ET MATHIEU 6.00 30.00

VDF, 2024

GAMINS DES SABLES ROUGE. ETHICDRINKS 6.00 30.00

AOC COTES DU RHONE, 2022

CLOS COLOMBIER 10,00 48,00 96.00

AOC ST JOSEPH, 2021

GAMINS DES SABLES ROSE., ETHICDRINKS 6.00 30.00
IGP MEDITERRANEE. 2025
TASQUIER 7.50 40,00 80.00

AOC COTE DE PROVENCE, 2025

CHAMPAGNE A. BERGERE. ORIGINE, BRUT 11.00 65,00 130.00
MOJITO 9.00
SPRITZ APEROL 9.00
SPRITZ ST GERMAIN/ITALICUS/CAMPARI 11.00
TI PUNCH 8.00
CAIPIRINHA 11.00
GIN TO' 10,00
MOSCOW/LONDON/JAMAICAN MULE 11.00
MARGARITA 13.00
EXPRESSO MARTINI 13.00
PINK MERMAID 13,00

VODKA. CITRON VERT. SIROP DE FRAMBOISE, PROSECCO ET BEAUCOUP D'AMOUR

PRIX TTC, SERVICE COMPRIS
L’ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION

MAISON CASTAGNE, CAUSSE DE MARTEL (LOT)
VDF

PENTACRINE "SUR LE SEUIL” CHARDONNAY
AOC COTES DU JURA

DOMAINE JEAN DAUVISSAT, CHARDONNAY
AOC CHABLIS, 2021

DOMAINE DE VILLAINE. LES MARGOTES. IER CRU
AOC RULLY

PIERRE MORIN, SANCERRE. SAUVIGNON BLANC
AOC SANCERRE. 2021

CHATEAU FERRAN
AOC PESSAC LEOGNAN. 2022

MAISON CASTAGNE, LA CASTAGNE, MALBEC
VDF, 2021

DOMAINE BONNARDOT, LES GRANDES TERRES
AOC COTE D'OR. 2020

VINCENT GIRARDIN
AOC POMMARD, 2019

CHATEAU HAUT BERGEY
AOC PESSAC LEOGNAN. 2019

DOMAINE ALAIN GRAILLOT
AOC CROZE HERMITAGE. 2021

MAS D'ESPANET. FREESIA
IGP CEVENNES, 2023

DOMAINE SEMPER. FAMAE
COTES DU ROUSSILLON. 2023

PIEDRA NEGRA. GRAN LURTON. CABERNET SAUVIGNON
DOC VALLE DE UCO. 2017 (ARGENTINE)

CHATEAU YVELINE MAGNUM 1.5L
AOC LALANDE POMEROL. 2022

RICARD

SUZE

KIR

KIR ROYAL

LILLET ROUGE/BLANC/ROSE
MARTINI ROUGE/BLANC/ROSE
AMERICANO

NEGRONI

GET 27 / GET 31

MENTHE PASTILLE

BAILEYS

LIMONCELLO

VIN DE NOIX, MAISON CASTAGNE (LOT, MARTEL)

2CL
6CL
12CL
12CL
6CL
6CL
12CL
12CL
SCL
SCL
SCL
SCL
6CL

30.00

45,00

55,00

130.00

45,00

50.00

30.00

50.00

100.00

60.00

60.00

25.00

25.00

58.00

72,00

3.50
6.00
8.00
12,00
6.00
6.00
10.00
11.00
8.00
8.00
8.00
7.00
6.00



	formule des baigneuses
	35€
	OEUF MAYO OU X3 HUITRES N°3 ARCACHON
	MOULES FRITE AU CHOIX OU SALADE CÉSAR
	COUPE DAME BLANCHE OU CAFÉ GOURMAND

	BISTRO VUE SUR MER
	les desserts
	9,00
	DESSERT MAISON DU MOMENT SUR ARDOISE
	CAFÉ OU THÉ GOURMAND

	10,00
	3,00/5,00/7,00

	les tapas et entrées
	PLANCHE D’OSSAU IRATY IGP
	12,00
	PLANCHE DE JAMBON DE BAYONNE IGP

	15,00
	PLANCHE MIXTE (OSSAU IRATY - JAMBON DE BAYONNE)

	15,00
	EPERLAN FRIT, AIOLI

	9,00
	CROQUETAS DE JAMBON (PAR 6)

	10,00
	TARTARE DE CREVETTES ET AVOCAT

	12,00
	L’OEUF MAYO

	6,00
	COEURS DE CANARD EN PIQUILLADE

	11,00

	nos salades
	SALADE CESAR
	21,00
	SALADE LANDAISE

	23,00

	notre banc d’écaille
	HUITRES N3 NATURELLE BASSIN D’ARCACHON Q. IGLÉSIAS  X6/X9/12
	12,00/16,00/22,00
	12,00/24,00
	BOUQUET DE CREVETTES, MAYO X7/X14

	14,00
	BULOTS, AIOLI

	40,00
	PLATEAU DE FRUITS DE MER 9 HUITRES/7 CREVETTES/BULOTS


	suppléments
	BOL DE SALADE
	BOL DE FRITES OU GRENAILLES
	3,00
	5,00

	menu enfant
	SIROP AU CHOIX MOULES FRITES OU STEAK FRITES BOULE DE GLACE AU CHOIX
	14,00

	les plats
	NOS FRITES SONT FAITES MAISON, PRÉPARÉES TOUS LES JOURS AVEC SOIN ET CUITES SELON LA TRADITIONNELLE DOUBLE CUISSON.
	BAVETTE (ENV 200G), FRITES, SALADE, SAUCE BEARNAISE
	26,00
	BURGER BASQUE AU CONFIT DE CANARD, OSSAU IRATY, COMPOPTÉE D’OIGNONS, SAUCE OSSAU IRATY/COGNAC, ROQUETTE, FRITES

	24,00
	GAMBAS GRILLÉES, PERSILLADE, AIOLI, FRITES

	26,00
	FISH AND CHIPS, PANURE À LA BIERE “DERIVE” (DU BASSIN), SAUCE TARTARE

	24,00
	PORCHETTA (POITRINE DE COCHON FARCIE AUX HERBES ET PIMENT), SAUCE YAOURT, POMMES DE TERRE GRENAILLE

	26,00
	LINGUINE À LA BISQUE DE HOMARD, CREVETTES ET GAMBAS, OLIVES TAGGIASCHE + SUPP DEMI HOMARD GRILLÉ (SELON ARRIVAGE)

	28,00 +20,00
	TARTARE DE BOEUF, FRITES, SALADE VERTE

	23,00

	selon arrivage
	CES PLATS PEUVENT VENIR À MANQUER SELON LA SAISON ET SELON LEUR DISPONIBILITÉ
	PLANCHA DES BAIGNEUSES (MOULES, GAMBAS, CHORIZO, ENCORNETS, PERSILLADE)
	26,00
	MOULES MARINIÈRE À LA CRÈME, FRITES
	21,00
	MOULES SAUCE  SAUCE ROQUEFORT, FRITES
	23,00
	MOULES, CURRY CHORIZO FRITES
	23,00
	DE NOTRE VIVIER
	HOMARD ENTIER GRILLÉ  VIERGE, FRITES
	60,00
	DE NOTRE CAVE DE MATURATION
	90,00
	COTE DE BOEUF MATURÉE (POUR 2 PERSONNES) MIN 1KG FRITES, SALADES, SAUCE AU CHOIX

	les coupes glacées
	9,50
	9,50
	9,50
	9,50
	9,50
	10,00
	10,00
	10,00
	11,00

	les crêpes
	10,50
	10,50
	10,50
	10,50
	10,50
	11,50
	11,00


	les softs
	PEPSI
	5,50
	33CL
	PEPSI MAX
	5,50
	33CL
	7UP
	5,50
	33CL
	FANTA ORANGE
	5,50
	25CL
	LIPTON ICE TEA
	5,50
	25CL
	PERRIER
	5,50
	25CL
	SCHWEPPES TONIC OU AGRUM
	5,50
	25CL
	LIMONADE OGEU
	5,50
	25CL
	GINGER BEER HYSOPE
	6,00
	20CL
	3,00
	6,00
	5,50
	20CL
	8,00
	25CL
	KOMBUCHA BIO MAISON MENEAU
	8,00
	33CL

	les eaux
	DEMIE ABATILLES PLATE
	4,00
	50CL
	DEMIE ABATILLES PETILLANTE
	4,00
	50CL
	ABATILLES PLATE
	6,00
	1L
	ABATILLES PETILLANTE
	6,00
	1L

	les bières
	pression
	4,50/9,00
	25CL/50CL
	DERIVE BLONDE LOCALE
	DERIVE BLANCHE LOCALE
	5,00/10,00
	25CL/50CL
	5,00/10,00
	25CL/50CL
	DERIVE DU MOMENT LOCALE

	bouteille
	DESPERADOS
	CORONA
	CORONA SANS ALCOOL
	CIDRE FILS DE POMME
	7,50
	33CL
	7,50
	33CL
	7,00
	33CL
	8,00
	33CL


	les boissons chaudes
	EXPRESSO/DÉCA/ALLONGÉ/ALLONGÉ DÉCA
	DOUBLE EXPRESSO
	GRAND CRÈME
	CAPPUCCINO
	CHOCOLAT CHAUD
	CAFÉ/CHOCOLAT VIENNOIS
	3,00
	5,00
	5,50
	5,50
	6,00
	7,00
	6,00

	les vins au verre
	blanc
	MAG
	VERRE
	BTL
	6,00
	30,00
	60,00
	sauvignon vif et fruité
	l’élégance, legerement toasté

	10,00
	50,00
	GAMINS DES SABLES BLANC, ETHICDRINKS IGP D’OC, 2025
	6,00
	30,00
	chardonnay gourmand
	vif et floral

	64,00
	FAMILLE PERRIN, RÉSERVE AOC COTES DU RHÔNE, 2025
	6,50
	32,00
	moelleux acidulé

	6,00
	30,00
	fruits confits et miel (liquoreux)

	CHATEAU GRAND PEYRUCHET AOC LOUPIAC, 2022
	7,50
	37,00

	rouge
	MAG
	VERRE
	BTL
	FLEUR DU RANG, CHATEAU YVELINE AOC BORDEAUX, 2020
	du fruit !

	6,00
	30,00
	80,00
	CHATEAU L’EDEN AOC MÉDOC, 2018
	8,00
	40,00
	fruits rouges delicatement boisé

	RONDEUR ET ELEGANCE
	10,00
	50,00
	syrah servi frais !

	PALOOZA, AUBERT ET MATHIEU VDF, 2024
	6,00
	30,00
	fruits noirs, épices douces

	GAMINS DES SABLES ROUGE, ETHICDRINKS AOC COTES DU RHONE, 2022
	6,00
	30,00
	96,00
	syrah encore, syrah toujours !

	10,00
	48,00

	rosé
	MAG
	VERRE
	BTL
	GAMINS DES SABLES ROSÉ, ETHICDRINKS IGP MEDITERRANÉE, 2025
	6,00
	30,00
	gourmandise et rondeur
	tension et fraicheur

	80,00
	7,50
	40,00

	bulles
	CHAMPAGNE A. BERGÈRE, ORIGINE, BRUT
	MAG
	VERRE
	BTL
	130,00
	11,00
	65,00


	les COcKTAILS
	MOJITO
	9,00
	SPRITZ APÉROL
	9,00
	SPRITZ ST GERMAIN/ITALICUS/CAMPARI
	11,00
	TI PUNCH
	8,00
	CAIPIRINHA
	11,00
	GIN TO’
	10,00
	MOSCOW/LONDON/JAMAICAN MULE
	11,00
	MARGARITA
	13,00
	EXPRESSO MARTINI
	13,00
	COCKTAIL CREATION
	13,00


	selection de vins
	blanc
	BTL 75CL
	MAISON CASTAGNÉ, CAUSSE DE MARTEL (LOT) VDF
	30,00
	PENTACRINE “SUR LE SEUIL” CHARDONNAY AOC COTES DU JURA
	45,00
	55,00
	DOMAINE JEAN DAUVISSAT, CHARDONNAY AOC CHABLIS, 2021
	130,00
	DOMAINE DE VILLAINE, LES MARGOTÉS, 1ER CRU AOC RULLY
	45,00
	PIERRE MORIN, SANCERRE, SAUVIGNON BLANC AOC SANCERRE, 2021
	50,00

	rouge
	BTL 75CL
	30,00
	MAISON CASTAGNÉ, LA CASTAGNE, MALBEC VDF, 2021
	50,00
	DOMAINE BONNARDOT, LES GRANDES TERRES AOC COTE D’OR, 2020
	VINCENT GIRARDIN AOC POMMARD, 2019
	100,00
	60,00
	60,00
	MAS D’ESPANET, FREESIA IGP CEVENNES, 2023
	25,00
	25,00
	58,00
	PIEDRA NEGRA, GRAN LURTON, CABERNET SAUVIGNON DOC VALLE DE UCO, 2017 (ARGENTINE)
	72,00
	CHATEAU YVELINE MAGNUM 1,5L AOC LALANDE POMEROL, 2022


	les apéritifs/DIGESTIFS
	RICARD
	3,50
	2CL
	SUZE
	6,00
	6CL
	KIR
	8,00
	12CL
	KIR ROYAL
	12,00
	12CL
	LILLET ROUGE/BLANC/ROSÉ
	6,00
	6CL
	MARTINI ROUGE/BLANC/ROSÉ
	6,00
	6CL
	AMERICANO
	10,00
	12CL
	NEGRONI
	11,00
	12CL
	GET 27 / GET 31
	8,00
	5CL
	MENTHE PASTILLE
	8,00
	5CL
	BAILEYS
	8,00
	5CL
	LIMONCELLO
	7,00
	5CL
	VIN DE NOIX, MAISON CASTAGNÉ (LOT, MARTEL)
	6,00
	6CL
	PRIX TTC, SERVICE COMPRIS L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION



